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ASOCIERI CULINARE

Se potrivește excelent cu o gamă largă de preparate, de la
aperitive și paste, până la risotto și carne la grătar. Este, de
asemenea, o alegere potrivită pentru mesele zilnice. ​
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TERROIR 

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

0,75  lt
TIP DE VIN 
Vin rosu sec

TEMP. DE SERVIRE

GRADUL ALCOOLIC 

FORMAT

16-18  °C 

13.5%  vol

TERRAMATA 

Pertince Terramata Dolcetto d’Alba DOC este un vin roșu
produs în regiunea Piedmont, Italia, în zona DOC Dolcetto
d’Alba, cunoscută pentru expresivitatea soiului Dolcetto.
Elaborat de domeniul viticol Pertince pe dealurile din
comuna Treiso, acest vin provine din viața „Terramata”, un
terroir emblematic cu soluri argilo-calcaroase și expunere
sud-vestică. Dolcetto d’Alba se distinge prin prospețimea sa
vibrantă, taninuri rotunjite și complexitate echilibrată, fiind
un vin tânăr dar cu potențial de așteptare de 3-5 ani. Stilul
său este autentic, cu note dominante de fructe roșii și
băutură minerală distinctă, reflectând tradiția vinificării
piemonteze.

VIILE: Strugurii provin din podgoriile situate în localitățile
Treiso și Alba, cu expoziții sudice, sud-estice și sud-vestice,
asigurând o expunere optimă la soare pentru maturarea
uniformă a strugurilor. ​

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea se face manual, de
obicei în a doua decadă a lunii septembrie, când strugurii
ating maturitatea fenolică ideală (20-21° Babo). Seleția
riguroasă a ciorchinilor asigură integritatea materiei prime.

VINIFICATIE: Strugurii sunt desciorchinați și zdrobiți, urmat
de o fermentație alcoolică în vase de inox, la temperatură
controlată, timp de 8-10 zile. După fermentație, vinul este
maturat timp de 6 luni în tancuri de oțel inoxidabil pentru
a păstra prospețimea și caracterul fructat. ​

AROMA : Note fructate persistente, cu accente de fructe de
pădure, în special zmeură și mure.

CULOARE : Roșu rubiniu intens, cu reflexii violacee

GUST : Sec, bine echilibrat, cu o structură armonioasă și
elegantă, evidențiindu-se un postgust plăcut de migdală
amară.

ZAHAR REZIDUAL     
2,8 g/L

DOLCETO D’ALBA

SOIURI DE STRUGURI

 100 Dolcetto
%


