LANGHE ROSSO
“PERTI”

Langhe Rosso "Perti" este un vin rosu rafinat si versatil,
simbol al traditiei viticole din regiunea Piemonte, Italia.
Acest vin se remarca prin complexitatea sa aromatica,
structura echilibrata si finetea gustului, fiind rezultatul unui
atent echilibru fintre soiuri traditionale piemontese si
metode moderne de vinificatie, ce il transforma intr-un
exemplu desavarsit al regiunii Langhe. Langhe Rosso "Perti"
este mai mult decat un vin — este o adevarata expresie a
teritoriului piemontese, gandit pentru cei care apreciaza
echilibrul, calitatea si placerea in pahar, avand in acelasi
timp un accent deosebit pe sustenabilitatea mediului.

SOIURI DE STRUGURI
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TIP DE VIN FORMAT
Vin rosu sec 0,75 It

TEMP. DE SERVIRE
16 - 18 °C
ZAHAR REZIDUAL

13 g/l

GRADUL ALCOOLIC

TERROIR 13.5% vol

VIILE : Strugurii provin din podgoriile situate in comuna

Treiso, la o altitudine de aproximativ 350 metri deasupra CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

nivelului marii. Solul este compus din nisip, pietris si argila,

oferind conditii ideale pentru cultivarea vitei-de-vie. CULOARE : Rosu rubin cu nuante violacee, indicand tinerete
si prospetime.

PERIOADA DE RECOLTARE : in regiunea Langhe, recoltarea

strugurilor are loc, in general, intre sfarsitul lunii AROMA : Note intense de fructe negre, cum ar fi mure si
septembrie si fnceputul lunii octombrie, in functie de coacdze, completate de o subtila tenta de piper verde,
conditiile climatice si de maturare. oferind complexitate si profunzime buchetului aromatic.

GUST : Textura catifelata, cu un postgust prelung si o usoara

VINIFICATIE: Fermentatia are loc pe parcursul a 10-15 zile . . . . . ) e )
nota de migdala, conferind echilibru si eleganta vinului.

in tancuri de otel inoxidabil, la temperatura controlata,
pentru a pastra aromele si caracteristicile fiecarui soi de
struguri.

ASOCIERI CULINARE

Perfect acompaniat de preparate traditionale piemontese, cum ar fi paste sarate, carne alba si rosie, salume si branzeturi de
maturare medie.
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