LANGHE ROSSO
NEBBIOLO

Langhe Rosso DOC este un vin rosu complex si echilibrat,
creat printr-o macerare indelungata a strugurilor extrem de
maturi, provenind din podgoriile de exceptie ale Pertinace,
situate in zona Langhe din Piemont, Italia. Acest vin
reuneste traditia si inovatia, cu un amestec de soiuri de
struguri selectate, ce ofera o experientd senzoriald
remarcabila. Deosebit de potrivit pentru preparate
savuroase, carne la gratar si branzeturi fine, Langhe Rosso
reprezinta un simbol al regiunii si al mestesugului vinificator
al casei Pertinace.

TERROIR

VIILE :Vitele de vita-de-vie care stau la baza vinului Langhe
Rosso sunt situate in comuna Treiso, intr-o zona cu o
expunere ideala spre sud si sud-vest. Aceste terenuri sunt
caracterizate de un sol calcaros si o clima moderata, care
confera strugurilor un echilibru perfect intre aciditate si
dulceata. Vii sunt cultivate pe o suprafata de 0,90 hectare,
ceea ce permite o recoltare selectiva si un control riguros
asupra calitatii

PERIOADA DE RECOLTARE :Recoltarea se face manual, in
perioada optima de coacere a strugurilor, cand acestia
ating un grad ideal de maturitate.

VINIFICATIE: Vinificarea este realizata intr-o perioada de
10-15 zile de macerare in tancuri de inox, la temperaturi
controlate, pentru a permite extractia completa a
taninurilor si a aromelor din coaja strugurilor. Dupa
fermentatie, vinul este maturat timp de 12 luni, impartit in
mod egal intre butoaiele de stejar slavonian si tonneau de
stejar francez, proces care contribuie la dezvoltarea
complexitatii si a finetei vinului.

ASOCIERI CULINARE

SOIURI DE STRUGURI

%
7 O Nebbiolo

%
:I_ 5 Barbera
%
:I_ 5 Cabernet

Sauvignon

TIPDEVIN  FORMAT
Vin rosu sec 0,75 lt
U TEMP. DE SERVIRE
PLANGHE 16 -18 °C

VEBRBIOLO
ZAHAR REZIDUAL

GRADUL ALCOOLIC
14% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : rosu rubiniu intens, cu reflexii de granat

AROMA : Buchet bogat si complex, cu note de fructe negre
coapte, cum ar fi murele si coacazele, insotite de accente
condimentate si o usoara nuanta de ardei gras, caracteristica
soiului Nebbiolo.

GUST : Pe palat, Langhe Rosso se remarca printr-o textura
catifelata si o structura solida. Taninurile sunt bine integrate,
iar postgustul este lung si elegant, Iasand o impresie placuta
si de durata.

Acest vin versatil se potriveste perfect cu preparate din carne la gratar, cum ar fi friptura de vita sau miel, dar si cu branzeturi

maturate sau preparate savuroase din carne de porc.
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