SUTIO

PROSECCO DOC EXTRA
DRY 0,375L

Prosecco DOC Extra Dry 0,375L de la Sutto este un spumant
italian elegant si versatil, emblematic pentru stilul armonios
si echilibrat al producdtorului. Provenind din regiunea
Veneto, acest vin se remarca prin prospetimea si vivacitatea
sa, fiind ideal ca aperitiv sau acompaniament pentru
preparate usoare. Stilul sdu Extra Dry (12-17 g/I zahar
rezidual) ofera un echilibru perfect intre dulceata si aciditate,
cu o perlaj fin si persistent.

TERROIR

VIILE: Viile pentru producerea acestui Prosecco sunt
localizate Tn zonele deluroase din regiunea Prosecco DOC din
Veneto, cunoscute pentru solurile bogate Tn argila si calcar,
cu expunere optima la soare. Aceste conditii pedoclimatice
favorizeaza dezvoltarea aromatica completa a strugurilor
Glera, asigurand o aciditate placuta si un caracter distinct,
proaspat.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea strugurilor are loc,
de reguld, in prima jumatate a lunii septembrie, atunci cand
strugurii ating maturitatea optimad, mentinand un echilibru
perfect intre zahar si aciditate pentru a obtine un spumant
cu prospetime caracteristica.

VINIFICATIE: Dupa recoltare si preseare delicata, mustul
este supus fermentarii primare. Apoi, pentru a obtine
efervescenta specifica, vinul este supus unei a doua
fermentatii in autoclava (Metoda Charmat), un proces care
dureaza aproximativ 60 de zile. Aceastd metoda pastreaza
aroma fructata si florala a strugurilor Glera, rezultand un
spumant cu perle fine si persistente.

SOIURI DE STRUGURI

1007 ces

TIP DE VIN FORMAT
Vin spumant 0,375 1t
sec

PROSECCO . TEMP. DE SERVIRE
6-8 °C

ANMNAZIONE Of ORIGINE CONTIOLE |

SU’II‘O ZAHAR REZIDUAL

12-17 g/|

GRADULALCOOLIC
11% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

CULOARE : Galben pai stralucitor cu reflexe verzui,
caracteristic Prosecco-ului de calitate.

AROMA : Note delicate de fructe, arome de piersici si pere,
acompaniate de parfumul florilor proaspete de camp intr-o
armonie si o prospetime deosebita.

GUST : Proaspat si echilibrat, cu o aciditate eleganta si o
dulceata subtila, completate de o perlaj fin si persistent.

ASOCIERI CULINARE

Excelent ca aperitiv, se asociaza perfect cu aperitive italiene
usoare, bruschetta, salate proaspete, dar si cu preparate din
peste, fructe de mare sau paste cu sosuri cremoase. Este de
asemenea o alegere clasica pentru deserturi nu foarte dulci,
sau fructe proaspete.
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