SUTIO

PROSECCO DOC ROSE'
SPUMANTE BRUT

Prosecco DOC Rosé Spumante Brut de la Sutto este un vin
spumant elegant si rafinat, care combina traditia productiei
de Prosecco cu inovatia adusa de includerea Pinot Noir in
amestec. Acest vin se remarcad prin culoarea sa roz pal,

perlatia find si persistentd, si un buchet aromatic complex, ce

il face ideal pentru ocazii speciale si momente de celebrare.

TERROIR

VIILE: Viile destinate producerii acestui Prosecco Rosé se afla
in zona de terenuri deluroase din provinciile Treviso, Trieste,
Pordenone, Venetia, Padova, Vicenza si Belluno. Solurile sunt
in general argilo-calcaroase si bine drenate, oferind o
expunere excelenta la soare, ceea ce asigura o coacere
uniformd si optima a strugurilor. Plantatiile utilizeaza n
principal sistemele de sprijin ,pergola” si ,spalier”, iar
gestionarea viticold este riguros controlatd, pentru a obtine
un randament de aproximativ 18 tone/hectar, in
conformitate cu reglementdrile DOC. Aceste conditii
favorizeaza cultivarea unor struguri de Tnaltd calitate,
fundamentali pentru obtinerea unui Prosecco de calitate.

PERIOADA DE RECOLTARE: Recoltarea are loc in doud
etape: in a doua jumadtate a lunii august pentru Pinot Noir si
in a doua jumatate a lunii septembrie pentru Glera. Aceasta
separare asigura maturarea optima a fiecarui soi,
contribuind la complexitatea finald a vinului.

VINIFICATIE:  Vinificarea se realizeaza prin metoda
Charmat (sau Martinotti), care implica o fermentare
secundara in autoclave, la temperaturi controlate. Aceasta
metoda permite obtinerea unei perlatii fine si persistente,
precum si pastrarea aromelor delicate ale strugurilor.
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TIP DE VIN FORMAT
Vin spumant 0,75 1t
sec

TEMP. DE SERVIRE
6-8 °C

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ZAHAR REZIDUAL
SUTTO 8¢/l

BRUT

GRADULALCOOLIC
11% vol

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
CULOARE : Roz pal, delicat si stralucitor,

AROMA : intens si placut, dominat de arome proaspete de
fructe de padure, cum ar fi capsuni si zmeura, Tn armonie cu
note florale de trandafiri si lavanda si cu un subtil fundal de
fructe albe (para si mar), caracteristic soiului Glera.

GUST : Gustul este sec si vibrant, cu o aciditate energica ce
adauga o nota de prospetime remarcabila. Este usor si bine
echilibrat, iar aromele fructate persista in final, Idsédnd o
senzatie placutd si revigoranta.

ASOCIERI CULINARE

Se potriveste perfect cu aperitive usoare, fructe de mare, sushi,
salate proaspete, branzeturi moi si deserturi delicate, precum
tarte cu fructe sau mousse de zmeurd.
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